
 

 
 

APERITIFS 
 

COCKTAILS AU CHAMPAGNE 15.00 € 
 

Bellini (Champagne, mangue, fraise) 
Mojito (Champagne, Rhum Cubain, citron vert, cassonade et menthe fraîche) 
Sea Pearl (Champagne, liqueur de Litchi, jus de citron, bleuté au Curaçao) 
 

APERITIFS TRADITION 
Champagne la coupe Moët et Chandon       10.00 € 
Apéritif Maison (Clairette de Die, liqueur de Châtaigne)      7.00 € 

Bonal, Vin de noix, vin de myrtille          4.00 € 
Suze, Campari, Martini, Porto           4.00 € 
Kir Royal            11.00 € 
Kir au vin de Savoie, cassis, mûre, myrtille, framboise       4.00 € 
Pastis 51, Ricard             3.80 € 
 

WHISKIES 
 

Scotch Whisky Blended J & B          8.00 € 
Scotch Whisky Chivas Regal 12 ans        10.00 € 
Scotch Whiskies Single Malt et pur Malt 
Glenlivet, Aberlour, Glenfiddich  Cardhu        10.00 € 
Oban, Dalwhinnie 15 ans, Talisker 10 ans,Cragganmore 12 ans, Lagavulin 16 ans  12.00 € 
Bourbon Jack Daniel’s, Four Roses        10.00 € 
Irish Jameson           10.00 € 
 

JUS DE FRUITS ET SODAS 
Jus de fruits, Orangina, Fanta, Ice Tea         4.00 € 
Coca-Cola, Coca-Cola light           4.00 € 
Perrier              3.50 € 
 
 

EAUX MINERALES 
 

        1/2    Bouteille  
Eau plate, Eau gazeuse     3.50 €   6.00 €  
 
 

BOISSONS CHAUDES 
 
Café            2.20 € 
Thé, Infusions          3.50 € 

 
 



 

 

 

ENTREE 
 

Saumon mariné à l’aneth        14€ 
Blinis au sarrasin 
 

L’Assiette de Jambon Pata Negra      16€ 
Tranche de pain de campagne grillée  
 Tomatade à l’huile d’olive et aux épices 
 

Velouté de potiron légèrement crémé     12€ 
 

Foie gras poêlé          20€ 
Aux pommes caramélisées, sauce au cidre 
 

Terrine de foie gras de canard aux noix     18€ 
Chutney de mangue à l’estragon, confiture d’oignons,  
pain à la farine de châtaigne et figues moelleuses 
 

Fondant de foies de volailles       12€ 
Sauce crustacés 
 

Mille-feuilles de saucisse de Morteau      14€ 
Aux aubergines et chèvre frais parfumé au vinaigre balsamique 
 

Œufs pochés, feuilletés aux champignons      14€ 
Crème de moutarde à l’ancienne 
 

Profiteroles d’escargots        14€ 
A la persillade de champignons 
 
 
 

LES ASSIETTES COMPLETES 
 

Assiette montagnarde        14€ 
Salade verte, tourtons de pommes de terre, reblochon, viande des Grisons, jambon cru 
 

Assiette Italienne         14€ 
Salade verte, tomates, tomates confites, jambon cru, mozzarella et vinaigrette au pistou 
 

Assiette terre et mer         16€ 
Salade verte, foie gras de canard maison mi-cuit, saumon fumé, cervelle de canut 
 
 
 
 

 



 

 
 
PLAT 
Carré d’agneau rôti à la fleur de thym     24€ 
Fricassée de champignons 
 

Poêlée de Gambas         24€ 
A l’huile d’olive et à l’ail 
 

Filet de bar          24€ 
Aux parfums des Iles 
 

Magret de Canard          24€ 
Aux épices et au miel 
 

Cuisses de grenouilles en persillade      28€ 
Gratin du Vercors 
 

Dorade panée aux noix        24€ 
Crème au Bleu du Vercors 
 

Filet de bœuf aux morilles à la crème      36€ 
Gratin du Vercors 
 

Entrecôte grillée aux herbes de Provence     19€ 
 

Filet de bœuf à la fleur de sel       26€ 
Gratin du Vercors 

 
 
 

LE BŒUF MARINE AUX SAVEURS DU SUD 
 
 

Tartare relevé ou Clic-clac       16 € 
 

Carpaccio à l’huile d’olive, basilic et parmesan   16 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
    Filet de bœuf, tartare, carpaccio et entrecôte origine France 

 



 

 
 

FROMAGE 
 

Faisselle de la Ferme des Perce-neige      6€ 
À la crème ou au coulis de framboises 
 

Assiette de fromages secs          6.50€ 
 

DESSERT 
 

Profiteroles au chocolat chaud et chantilly     8€ 
 

Fondant au chocolat mi-cuit      10€ 
 

Baba au rhum tiède        10€  
Crème fouettée et sirop au rhum brun 
 

Crème brulée à la Lavande        8€ 
 

Salade de fruits frais          8€ 
 

Crêpes au caramel au lait         8€ 
Glace caramel à la fleur de sel, chantilly 

 

LES GLACES 
 

Coupe 1 boule 3.00 € ;  2 boules 5.50 € ;  3 boules 7.00 €  
 

Liégeois café ou chocolat          8€ 
 

Nougat glacé            8€ 
Au coulis de framboises 
 

Colonel           11€ 
Sorbet citron et vodka  
 

Coupe des bois           10.50€ 
Sorbet cerise, sorbet framboise, sorbet cassis, fruits rouges et chantilly  
 

 



 

 
MENU TERROIR  

24Â Fromage ou Dessert / 28 Â Fromage et Dessert  

Prix net sans boissons  

Mise en bouche  
***  

îufs poch®s, feuillet®s aux champignons 
Cr¯me de moutarde ¨ lõancienne 

Ou 

Velouté de potiron  
légèrement crémé 

***  
 

Paupiette de truite aux écrevisses 
A la Clairette de Die 

Ou 

Civet de lapin 
A la moutarde violette 

***  

Faisselle de la Ferme des Perce-neige 
À la crème ou au coulis de framboises 

Ou 

Assiette de fromages du Vercors 
Ou 

Crêpes au caramel au lait 
Glace caramel à la fleur de sel et chantilly 

Ou 

Café Gourmand (suppl®ment 2 û) 

LDMT DME@MS 0/-4/ Â 
RDQUH ITRPT½´ 01 @MR 

 

Saucisson beurre 
***  

Filet de truite meunière, ravioles au beure  
Ou 

Steak haché, frites 
***  

Yaourt 
Ou 

Glace 



 

 

 
 

MENU DECOUVERTE  
 

38Â Prix net sans boissons  

 

Mise en bouche  
***  

 

Mille - feuille de saucisse de Morteau 
Aux aubergines et chèvre frais 

Ou 

LõAssiette de Jambon Pata Negra 
Tranche de pain de campagne grillée 
Tomatade ¨ lõhuile dõolive et aux ®pices 

Ou 

Fondant de foies de volailles 
Sauce crustacés 

 

***  

Filet de dorade pané aux noix 
crème au bleu du Vercors 

Ou 

Magret de canard 
aux épices et au miel 

Ou 

Entrecôte grillée aux herbes de Provence  
***  

 

Faisselle de la Ferme des Perce-neige 
À la crème ou au coulis de framboises 

Ou 

Assiette de fromages secs 
***  

 

Dessert à choisir dans notre carte 
 



 

 
 

MENU GOURMA ND  
 

48Â Prix net sans boissons  
 

Mise en bouche  
***  

 

Saumon marin® ¨ lõaneth  
Blinis au sarrasin 

Ou 

Profiteroles dõescargots 
A la persillade de champignons  

Ou 

Foie gras poêlé 
Aux pommes caramélisées, sauce au cidre 

Ou 

Terrine de foie gras de canard aux noix 
Parfait ¨ la betterave et confiture dõoignons 

***  
 

Carr® dõagneau r¹ti ¨ la fleur de thym 
Fricassée de champignons 

Ou 

Poêlée de Gambas 
A lõhuile dõolive et ¨ lõail 

Ou 

Filet de bar 
Aux parfums des iles 

***  
 

Faisselle de la Ferme des Perce-neige 
À la crème ou au coulis de framboises 

Ou 

Assiette de fromages secs  
***  

 

Dessert à choisir dans notre carte 



 

Apéritifs 
Cocktails Champagne 15.00 û 

 

Bellini (Champagne, mangue, fraise) 
Mojito (Champagne, Rhum Cubain, citron vert, cassonade et menthe fraîche) 
Sea Pearl (Champagne, liqueur de Litchi, jus de citron, bleuté au Curaçao) 

 

Apéritifs Maison 
 

Kir à la Clairette de Die et liqueur de Châtaigne            7.00 ú 
 

Apéritifs Tradition 
 

Champagne la coupe Moët et Chandon           10.00 ú 
Bonal, Vin de noix, vin de myrtille              4.00 ú 
Suze, Campari, Martini, Porto              4.00 ú 
Kir  Royal               11.00 ú 
Kir au vin de Savoie, cassis, mûre, myrtille, framboise           4.00 ú 
Pastis 51, Ricard                3.80 ú 

 

Whiskies 
 
 

Scotch Whisky Blended J & B              8.00 ú 

 

Scotch Whisky Chivas Regal 12 ans           10.00 ú 

 

Scotch Whiskies Single Malt et pur Malt  
Glenlivet, Aberlourd, Glenfiddich  Cardhu           10.00 ú 
Oban, Dalwhinnie 15 ans, Talisker 10 ans,Cragganmore 12 ans, Lagavulin 16 ans        12.00 ú 

 

Bourbon Jack Danielôs, Four Roses           10.00 ú 

 

Irish Jameson              10.00 ú 
 

Eaux minérales 
          ½ Bt     Bouteille 

 Eau plate, Eau gazeuse       3.50 ú     6.00 ú  

Vins en pichets 

 

  25 cl   5 ú         50 cl   8 ú 
 
 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

Champagnes 
 

 

156  Mercier             75 cl        55 ú 
151  Moët et Chandon Brut impérial Blanc      37.5 cl        32 ú 
154  Moët et Chandon Brut impérial Blanc        75 cl        60 ú 
154  Moët et Chandon Brut impérial Rosé        75 cl        60 ú 
155  Moët et Chandon Brut impérial Blanc            Magnum 150 cl                     130 ú 
157  L. Roederer Brut Premier          75 cl        72 ú 
158  L. Roederer Vintage 2005 Rosé         75 cl        90 ú 
162  Veuve Clicquot  Ponsardin          75 cl        68 ú 
154  Deutz  Brut classic Blanc          75 cl        68 ú 
161  Dom Pérignon blanc 2000          75 cl     280 ú 
163  L. Roederer Cristal Blanc 2000         75 cl    280 ú 
 
 

Clairette de Die A.O.C 
 
 

143  Clairette de Die Tradition Didier Cornillon       75 cl         26 ú 
 

Pétillants de Savoie A.O.C 
 
 

160  Brut de Savoie les Rocailles         75 cl         24 ú 
159  Caprice les Rocailles vin mousseux rosé de type aromatique doux     75 cl         24 ú 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

Bordeaux A.O.C Rouges 
 
 

  90  Bordeaux Monopole Kressmann         75 cl      24 ú 

  89  Bordeaux Monopole Kressmann       37.5 cl      14 ú 
104  Château de Brens 2005 (Saint Emilion Gr cru)      75 cl      33 ú 
103  Château Bernateau 2006 (Saint Emilion Gd cru)    37.5 cl      21 ú 
114  Château Corbin Michotte 1998 (Saint Emilion Gd cru)     75 cl      82 ú 
112  Château Lagrave martillac 2009 (Péssac-Léognan)     50 cl      30 ú 
  93  Château Crabitey 2002(Graves)         75 cl      38 ú 
  92  Château Langlet  2006 (Graves)         75 cl      28 ú 
106  Château Langlet 2006 (Graves)       37.5 cl      16 ú 
109  Château Fourcas Dumont 2003 (Listrac Médoc)      75 cl      36 ú 
113  Château Serilhan 2004 (Saint Estèphe)       75 cl      42 ú 
107  Château Haut-Beauséjour  2004 (Saint Estèphe)     75 cl      46 ú 
115  Château Pedesclaux  2004 (Pauillac)          75 cl      52 ú 
116  Château Haut-Paulliac  1998 (Pauillac)       75 cl      55 ú 
117  Château La Fleur Des Ormes 1998 (Pomerol)       75 cl      48 ú 
108  La Fleur Du-Casse 2003 (Pomerol)        75 cl      52 ú 
  Château La Fleur de Plince 2006 (Pomerol)      75 cl      74 ú 
  Château La Fleur de Plince 2007 (Pomerol)      75 cl      79 ú 
118  Les Fiefs de Lagrange 2004 (Saint Julien)       75 cl      55 ú 
120  Château Cantenac Brown 2002 (Margaux)       75 cl      65 ú 
119  Château Palmer 1997 (Margaux)        75 cl    165 ú 

 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

Bourgognes A.O.C Rouges 
 

 
 

  98  Mercurey 2009            75 cl    34 ú 
 

  95  Mercurey 2004          37.5 cl    22 ú 
 

  76  Rully Louis Latour 2007         75  cl    38 ú 
 

  94  Rully Joseph Drouhin 2009        75  cl    36 ú 
 

  77  Givry Clos du cellier aux moines 2009       75  cl    39 ú 
 

100  Santenay La Comme 2005         75 cl    48 ú 

 

  97  Savigny les Beaune 2004          75 cl    38 ú 

 

  96  Savigny les Beaune 2004        37.5 cl    24 ú 

 

  87  Côtes de Beaune village 2005         75 cl    32 ú 
 

  91  Pernand Vergelesses 2007         75 cl    40 ú 
 

110  Chassagne Montrachet 2009         75 cl    38 ú 

 

  86  Côtes de Nuits Village 2006         75 cl    34 ú 

 

  85  Pommard (Drouhin) 2006          75 cl    60 ú 

 

  99  Corton  Grand cru Domaine de Latour  2002      75 cl    82 ú 
 
 
 
 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

Sud Ouest A.O.C Rouges 
 

  44  Madiran Bouscassé Alain Brumont        75 cl    31 ú 
  41  Buzet prieuré de Fonclair          75 cl    24 ú 
  40  Buzet Prieuré de Fonclair        37.5 cl    14 ú 
  39  Cahors Petit Clos           75 cl    24 ú 
  38  Cahors Petit Clos         37.5 cl     14 ú 
 

   Languedoc et Roussillon Rouges A.O.C 
 

  50  Faugères Domaine de la Tour Pénédesses      75 cl    28 ú 

 

   Corbières Boutenac  A.O.C Rouge 
 

  49  Domaine de Villemajou          75 cl    28 ú 
 

 Vin Du Monde Rouges  
 

136  Espagne Tamaral Ribera del Duero        75 cl    28 ú 
138  Australie Landsbourgh Valley shiraz M. Chapoutier     75 cl    34 ú 
133  Tunisie Kurubis               75 cl    20 ú 
135  Italie Chianti Colli Senesi          75 cl    30 ú 
139  Italie Lambrusco Luna           75 cl    22 ú 
 
 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

Côtes du Rhône A.OC Rouges 
 
 

73  Côte Rôtie Les Bécasses 2007         75 cl    64 ú 

 

74  Hermitage 2000 Mure de Larnage        75 cl    62 ú 
 

74  Hermitage 2007 La Sizeranne bio        75 cl    60 ú 
 

71  Saint Joseph Déchants 2009         75 cl    34 ú 
 

75  Saint Joseph Déchants 2009       37.5 cl    19 ú 
 

53  Crozes Hermitage 2007 bio Les Meysonniers      75 cl    32 ú 
 

Crozes Hermitage 2006 bio Les Meysonniers     Magnum 150 cl    65 ú 
 

63  Côtes du Rhône Château saint-Roch        75 cl    28 ú 
 

55  Côtes du Rhône Village Rasteau Château de la Gardine    50 cl    22 ú 
 

 52  Côtes du Rhône Village Rasteau Château de la Gardine    75 cl    27 ú 
 

68  Gigondas 2007 Brunel de la Gardine        75 cl    32 ú 
 

   Gigondas 2004 Domaine de Cassan     Magnum 150 cl    64 ú 
 

67  Châteauneuf du pape 2005 Château de la Gardine     50 cl    38 ú 
 

72  Châteauneuf du pape 2005 Château de la Gardine     75 cl    48 ú 
 

65  Lirac Château Saint-Roch          75 cl    28 ú 
64  Lirac Château Saint-Roch          50 cl    19 ú 
 
 
 
 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération 



 

   Savoie A.O.C Rouges 
 

  43  Gamay Domaine Bouvet          75 cl    20 ú 
  42   Gamay Domaine Bouvet       37.5 cl    14 ú 
  46  Mondeuse  Sainte Barbe Domaine Bouvet       75 cl    30 ú 
  48   Mondeuse  Cuvée Guillaume Charles      75 cl    39 ú 
Mondeuse-Cuvée Guillaume Charles         150 cl    88 ú 

 

 

   Provence A.O.C Rouges 
 

101  Bandol Domaine de LôOlivette « Cuvée du Gecko »     75 cl    36 ú 
  Côtes de Provence Dom de la Croix          75 cl    34 ú 
  Côtes de Provence Dom de la Croix        150 cl    68 ú 
  88  Côtes de Provence Château pas du Cerf       50 cl    24 ú 
 

   Beaujolais A.O.C Rouges 
 

  60  Beaujolais Villages Joseph Drouhin         75 cl    22 ú 
  61  Saint Amour Joseph Drouhin          75 cl    28 ú 

  56  Brouilly  Joseph Drouhin            75 cl    26 ú 
  57   Brouilly          37.5 cl    15 ú 
  62  Moulin à Vent Domaine de La Croix Rouge      75 cl    32 ú 
  58  Morgon Joseph Drouhin           75 cl    28 ú 
  59   Morgon Joseph Drouhin       37.5 cl    14 ú 
 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

 

Châtillon en Diois A.O.C Rouges 
 

147  Les Champassias  Didier Cornillon        75 cl    16 ú 
146  Les Champassias  Didier Cornillon        50 cl    14 ú 
144  Les Champassias  Didier Cornillon      37.5 cl    11 ú 
145  Clos De Beylières  Didier Cornillon        75 cl    24 ú 
 

   Loire A.O.C Rouges 
 

81  Saint Nicolas de Bourgueil Le Moulin Genet      75 cl    24 ú 
80  Saint Nicolas de Bourgueil Les Aisselières       50 cl    18 ú 
82  Chinon Les Morinières          75 cl    22 ú 
83  Chinon Les Morinières        37.5 cl    14 ú 
79  Saumur Champigny Le Boisclair        75 cl    22 ú 
84  Sancerre  Le Rabault           75 cl    38 ú 
 
 
 

Vin de Pays coteaux du Verdon Rouge 
 

47  Domaine de Valmoissine Pinot Noir        75 cl    28 ú 
 
 
 

Banyuls Rouge A.O.C 
 

78  Vin doux naturel  Mas cornet Cave de lôAbb® Rous      75 cl    34 ú 
 

Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec modération 



 

  AOC Provence Blanc 
 

14 Côtes de Provence Clos Mireille Domaines Ott        75 cl    48 ú 
  Côtes de Provence Clos Mireille Domaines Ott      150 cl    98ú 
 

   A.O.C Bandol Blanc 
 

10 Domaine de Lôolivette ñCuv®e Libelluleò       75 cl    33 ú 
 

  A.O.C Savoie Blanc  
 

04 Chardonnay Cuvée Frédéric Emmanuel         75 cl    33 ú 
03 Chignin Bergeron Cuvée Sainte Dominique       75 cl    30 ú 
01 Chignin Bergeron Roussane          75 cl    28 ú 
12 Apremont Prestige des Rocailles         75 cl    20 ú 
11 Apremont Prestige des Rocailles       37.5 cl    12 ú 
 

   A.O.C Roussette de Savoie 
16 Roussette Cuvée Saint Odillon          75 cl    32 ú 
15 Roussette Cuvée Saint Odillon        37.5 cl    18 ú 
 

 Côtes du Rhône A.O.C Blanc  
 

32 Condrieu 2009 Invitare M.Chapoutier         75 cl    63 ú 
33 Hermitage 2007 Chante-Alouette          75 cl    66 ú 

27 Châteauneuf du pape 2006 Château de la Gardine      50 cl    39 ú 
28 Crozes Hermitage 2008 La Petite Ruche         75 cl    28 ú 

Lôabus dôalcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération 



 

Vin de Pays de la Drôme 
 

29  Les Vignes de Pilate Viognier de la Drôme       75 cl    20 ú 
 

Loire  A.O.C Blanc 
 

02  Sancerre La Gravelière          75 cl    34 ú 
20  Menetou-Salon            75 cl    28 ú 
 

Alsace  A.O.C Blanc  
 

21  Sylvaner              75 cl    18 ú 
18  Sylvaner           37.5 cl    12 ú 
22  Riesling               75 cl    20 ú 
23  Pinot Gris             75 cl    25 ú 
 

Bourgogne AOC Blanc  
 

31    Saint Véran 2007 Les Deux Moulins        75 cl    32 ú 
30    Saint Véran 2007 Les Deux Moulins      37.5 cl    18 ú 
35    Chablis 2009 Louis Latour          75 cl    34 ú 
34    Chablis 2010 Louis Latour        37.5 cl    20 ú 
36    Chassagne Montrachet 2009         75 cl    60 ú 
37    Meursault 2006 Château de Blagny        75 cl    75 ú 
 



 

 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 

Bordeaux AOC Blanc 
 

05  Graves Kressmann           75 cl    24 ú 
05  Entre deux Mers Kressmann         75 cl    22 ú 
 

Châtillon en Diois A.O.C Blanc 
 

25  Aligoté Didier Cornillon          75 cl    17 ú 
26  Aligoté Didier Cornillon          50 cl    14 ú 
17  Clos de Beylière           75 cl    24 ú 
 

Jurançon Doux AOC Blanc  
 

19  Les Amours de la Reine          75 cl    28 ú 
 

Vin de Pays des côtes de Gascogne Blanc 
 

07  Domaine du Côté Tariquet          75 cl    20 ú 
24  Premières Grives           75 cl    20 ú 
 

Vin de Pays des coteaux de lôArd¯che Blanc 
 

06  Duet Chardonnay Viognier          75 cl    24 ú 
Lôabus dôalcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération 



 

Bandol A.O.C Rosé 
 

 

105  Bandol Domaine de Lôolivette ç Cuv®e de Lôhippocampe »     75 cl     32 ú 

 
 

Savoie A.O.C Rosé 
 
 

127  Gamay Pierre Boniface          75 cl    18 ú 
126  Gamay Pierre Boniface        37.5 cl    11 ú 

 
 

Côtes du Rhône  A.O.C Rosé 
 
 

128  Tavel Beaurevoir           75 cl    22 ú 
123  Lirac Château Saint-Roch          75 cl    20 ú 
 
 

Vin Rosé de Pays des Sables du Golfe du Lion 
 

 

129  Listel Domaine de Jarras Gris de Gris       75 cl    18 ú 
 

 
 
 
 
 
 

Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 



 

Provence A.O.C Rosé 
 

 

130 Bandol Château Romassan Cîur de Grain Domaines Ott     75 cl         48 ú 
 Bandol Château Romassan Cîur de Grain Domaines Ott              150 cl         98 ú 
 
 

 132 Côtes de Provence Dom de la Croix    éloge      50 cl         22 ú 
 132 Côtes de Provence Dom de la Croix    éloge      75 cl         28 ú 
   Côtes de Provence Dom de la Croix    éloge    150 cl         58 ú 
 

 
  Côtes de Provence Dom des Campeaux     cannissons     50 cl         22 ú 
  Côtes de Provence Dom des Campeaux     cannissons     75 cl         28 ú 
  Côtes de Provence Dom des Campeaux     cannissons    150 cl         58 ú 
 
 
122  Côtes de Provence Château pas du Cerf       50 cl         18 ú 
 
 
  Côtes de Provence Cuvée les Domaniers      150 cl         44 ú 
121  Côtes de Provence Cuvée les Domaniers       75 cl         22 ú 

102  Côtes de Provence Cuvée les Domaniers     37.5 cl         14 ú 

 

 

 

Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 


