
 

« Pour ouvrir votre appétit » 

Nos Tapas 

 

Bol de frites           6€00 

Friture d’éperlans sauce tartare               10€00 

Crevettes sauce aïoli                 10€00 

Trilogie de tartinades                 11€00 

Moules marinières                 11€00 

Couteaux en persillade à la plancha               11€00 

Douzaine d’escargots                 18€00 

Planche de charcuterie & fromages à partager : - Pour 2            18€00 

       - Pour 4                              32€00 

 

Nos Entrées 

 

Velouté de potimarron, crème fouettée, croutons à l’ail            14€00 

Soupe de poisson, croutons, emmental              15€00 

Salade au bleu du Vercors-Sassenage, jambon cru, noix            15€00 

Salade de ravioles, tomates confites, copeaux de parmesan           16€00 

Foie gras au torchon, gel de litchi, brioche               19€00 

 



 

« Pour l’entretenir » 

Notre choix de Poissons 

 

Dos de cabillaud sauce hollandaise,               22€00 

écrasé de pommes de terre aux fines herbes, poêlée de légumes  

Filet de truite du Vercors, sauce beurre noisette aux amandes, risotto        25€00 

Gambas en persillade flambées au Pastis, riz et légumes            28€00 

 

Notre sélection de Viandes 

 

Ballotine de volaille farcie aux fines herbes,              21€00 

crème forestière, frites de polenta, carottes rôties   

Rôti d’épaule d’agneau, gratin dauphinois, légumes            27€00 

Filet de bœuf, jus de viande corsé, mille-feuille de pommes de terre          32€00 

 

Nos assiettes repas 

 

Ravioles de Saint-Jean-en-Royans à la crème             18€00 

Falafels, sauce yaourt, poêlée de légumes, salade verte            19€00 

Ravioles de Saint-Jean-en-Royans au Bleu               20€00 

Boîte chaude Mont-d’Or, charcuterie, pommes de terre et salade          27€00 



 

 

 

Menu Ailes d’Ange 13€00 

Pour les enfants de moins de 11 ans  

Steak haché/frites ou Ravioles à la crème  

*** 

Yaourt nature ou salade de fruits ou glace 1 boule ou glace Pop-up Smarties  

 

 

 

 

« Pour finir en douceur » 

Nos Fromages 

 

Faisselle de la « Ferme des Perce Neige »      6€00 

Sélection de fromages secs locaux       9€00 

 

 

 

 

 



 

 

 

Nos Desserts Maison  

 

Mousse au chocolat         8€00 

Île flottante           8€00 

Crème brûlée          8€00 

Crème brûlée à la Chartreuse         9€00 

Panna Cotta coco au coulis exotique       9€00 

Tartelette citron meringuée        9€00 

Moelleux au chocolat         9€00 

Clafoutis pommes-poires         9€00 

Assiette gourmande (5 mignardises)               12€00 

 

Nos Coupes Glacées 

 

Coupe 2 boules          5€00 

Coupe 3 boules          7€00 

Parfums :  
vanille, chocolat, caramel, café, marrons, chartreuse, menthe-choco, 

orange, fraise, myrtille, cerise, citron, poire 

Dame Blanche          8€00 

Coupe alcoolisée (Chartreuse, Colonel ou Poire)              10€00 

Supplément chantilly         1€00 


